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Pﬂanzenstéirkungsmittel Zur

Speziell zur Optimierung der Bliite der Rebe entwickelt

@ Produkiziefséfzing——

OENOTERRIS® Fleur ist ein komplexes flussiges Pflanzenstarkungsmittel, das fur eine homogene Blite der Rebe
sorgt und Verrieselung, Samenbruch oder Asynchronitat vermeidet ; starkt die Resistenz der Pflanze gegeniber
abiotischem Stress wie Trockenstress und gewahrleistet deren Nahrstoffversorgung.

Diese homogene Blute und die Resistenz gegenUber abiotischem Stress sind die Saulen flar eine hochwertige
phenolische Reife der roten Beeren zur Erzeugung von Spitzenrotweinen sowie fUr ein intensives Aromenpotenzial
zur Erzeugung ausdrucksstarker Wei3- und Roséweine. Die gute Nahrstoffversorgung der Pflanze begUnstigt eine
gute Ausgewogenheit der Stickstoffverbindungen im Most, was schwierige Garverlaufe vermindert.

OENOTERRIS® Fleur ist Teil eines agrar-6nologischen Programms und wird in Kombination mit OENOTERRIS® Expression

oder OENOTERRIS® Arome angewendet.

/. Dosage und

Alrarend

Zugelassen fur Weinreben. Als Blattspritzung: 3 bis 5 L/
ha mit 2 Anwendungen bei einer Konzentration von
max. 5 % in den Entwicklungsstadien EinzelblUten
noch dicht gedrangt und EinzelblUten spreizen sich.
Die Luftfeuchtigkeit sollte zwischen 60 und 95 %
liegen, die Temperatur zwischen 12 und 25 °C (starke
Hitze vermeiden) und der Wind zwischen Starke O und
Starke 3 auf der Beaufort-Skala.

& Rezeptur

DUNGER MIT AGRONOMISCHEM ZUSATZSTOFF NF
U44-204:

Organisch-mineralischer NPK-Dunger zur Forderung des
Wurzelwachstums.

Gesamtstickstoff (N): 4 % (50 g/l), davon organischer N: 3,35
% (42 g/l) (aus Pflanzenextrakten und verarbeiteten
tierischen Proteinen geman EG VO 1069/2009) und
Ammonium-N: 0,65 % (8 g/l).

Phosphorsaureanhydrid (P,Os): 3 % (40 g/l).
Wasserlasliches Kaliumoxid (K;0): 1,6 % (20 g/l).
Anregung des Wurzelwachstums AMM Nr. 1080002:
agronomischer Zusatzstoff, zugelassen in Mischung mit
Substrat, organischen Bodenverbesserern, festen und
flussigen Dungern, Nahrlosung, gemaf den Normen NF
U44-204 und NF U44-551/A4.

Frei von jeglicher toxikologischen Einstufung. 40 %
Wirkstoff — 50 % Trockenmasse — 8 %
Schwefelsaureanhydrid (SOz) - pH 3,7 + 0,7 — auf
Lignosulfonatbasis.

Konzentration der Mischung in Loésung: 10 %.

Mit Gesteinsmehl auf Siliziumdioxidbasis.

Dichte: 1,24 + 0,05-pH: 45+ 0,5

@ Verpackung

Kanister a 10 Liter.

Q) Lagerung

Nicht angebrochene, original verschlossene,
unbeschadigte Packungen lichtgeschutzt an einem
trockenen, frostfreien Ort aufbewahren, der frei von
Geruchen ist.

Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen.

7@ Die nachhaltige ﬁw—@na/a?w
fes, SOFRALAB®-Gruppe

Der nachhaltige agrar-onologische Ansatz soll zu
einem besseren Verstandnis und zu einer besseren
Analyse fliihren, um die Vielfalt zu fordern und die
yrichtige” Wahl der technischen Ablaufe zu treffen
und so die Qualitat des Weins vom Rebstock bis zur
Abfullung zu bewahren.

@ Die Zielsetzungen von cenyemi——

OENOTERRIS® st ein Konzept, das den Willen des
Onologen verkérpert, seinen Blick auf den
Weinberg zu richten und eine agrar-6nologische
Strategie in  Abhangigkeit vom  Weinprofil
vorzuschlagen.

?Ansatzpunkte]m Weinberg als Losung

fo solgiche Fovasporfinergio—

. Programm Frische : Férderung und Optimierung
des intensiven und frischen Aromenausdrucks von
Weil3- und Roséweinen.

. Programm Siiffigkeit : Forderung und
Optimierung des Ausdrucks des ,fruchtigen, frischen
und kostlichen” Profils von Rotweinen.

Bz Warnhinweis

Produkt fur den Weinbau und ausschlieBllich fur
gewerbliche Zwecke.

GCemal den geltenden gesetzlichen Vorschriften
anwenden.

Zertifizierung

Produkt im biologischen Anbau einsetzbar.
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Programm fW& 7/&44/ va ﬁaéw bizr 7um Wein
Ansatzpunkt ﬁ&é& Smaft’“f/ﬂ— Ansatzpunkt %

ETAPPE ETAPPE ETAPPE

Noch dicht Aufgespreizte Beginnende Reife Charakterisierung Nahrstoffversorgung Alkoholische
gedrangte Einzelbliiten Reife der Moste der Hefe Garung
Einzelbliten
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O@IITMGUI Y AIONNC LGRS OENOVEGAN® EPL  VIVACTIV® AROME ~ SELECTYS®
COLLAGE THIOL
e Sorgt fiir eine homogene Blite e Fordert die Bildung von Thiol- und ¢ 100 % pflanzlich ¢ 100% Autolysat
e Mindert die Asynchronit&t Ester-Vorstufen SN SCOEEITE S G| @ Synergie zwischen e Hoher Anteil an e Spezielle Auswahl
e Verbessert die Resistenz gegenliber = ® Regt die Glutathion-Bildung an fur eine gezielte Erbsenproteinen und Aminoséauren e Hydrolyse der Thiol-
abiotischem Stress e Verbessert die Resistenz gegeniiber Schénung Hefeproteinextrakten (EPL) ® Wirksamkeit der Vorstufen
® Ermdéglicht eine gute phenolische abiotischem Stress e Auswahl aus e Besondere Vergarung e Starker
® Reife der roten Beeren mehreren Aromenmerkmale: Aromenausdruck
® Optimiert das Aromenpotenzial zur méglichen Wahrung, Spritzigkeit, e Bessere Garqualitat
Erzeugung von WeiB3- und Schénungsmitteln Komplexitat, Finesse \ l
Roséweinen

2
e — > —— ""‘?é
b <

Vorklarung Alkoholische Garung Verkostung
Blattspritzung NTU 80 T 14-15°C

FUr weitere Informationen besuchen Sie die Website www.oenoterris.com oder kontaktieren Sie Ihren beratenden Onologen.

GROUPE

OCDC?Z/V-J’ =SOFRALAB DENRANGE
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Ansatzpunkt %@

Noch dicht Aufgespreizte
gedringte Einzelbliiten
Einzelbliiten
pap

cendymaieur

4

cendfeméleur

e Sorgt fiir eine homogene Blute

o Mindert die Asynchronitét

e Verbessert die Resistenz gegentliber
abiotischem Stress

e Ermoglicht eine gute phenolische
Reife der roten Beeren

e Optimiert das Aromenpotenzial zur

Erzeugung von Weif3- und
Roséweinen

ErbsengroBle Traubenschluss

, 5
oerdbw&expresgon
e Sorgt flir eine homogene

polyphenolische Reife

® Verbessert die Resistenz gegeniiber
abiotischem Stress

Blattspritzung

GROUPE

=SOFRALAB OEN

Charakterisierung
der Traube

N

e Quantitative und
qualitative Analyse

Entscheidungsfindung
fur einen gezielten
Weg

DieW Ansatzpunkt %

ETAPPE

Nahrstoffversorgung
der Hefe

VidacH Ardims

VIVACTIV® AROME

(Beim Einflllen in den Tank
zugeben)

© 100% Autolysat

e Hoher Anteil an
Aminosauren

e Aromen und
Nahrstoffversorgung

Alkoholische Garung
T 25 °C Maischung 10-12 Tage

,;,;r,”‘uli (V'”’" % v ﬁ&é‘& bis zum Weini

ETAPPE
Alkoholische
Garung

SELECTYS®
ITALICA CR1

(Beim Einflllen in den
Tank zugeben)

e Spezielle Auswahl

® Osmotoleranz

e Widerstandsfahigkeit
gegenuiber hohen
Alkoholgehalten

® Sichere Vergarung

e Fruchtiges Profil: rote und

schwarze Frichte

Biologischer

OENOTANNIN®
STABRED

(24 Std. nach dem
Garstart zugeben)

e Ellagtannine und
Proanthocyanidin-Tannine
mit Synergie-Effekt

e Farbstabilisierung

e Struktur

Verkostung

Saureabbau

Fur weitere Informationen besuchen Sie die Website www.oenoterris.com oder kontaktieren Sie Ihren beratenden Onologen.

RANCE
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