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 ao vinhoda vinha
ETAPA

SMART’APP 
COLLAGE

Tomada de decisão 
para uma colagem 

racional

Escolha de várias 
colas possíveis

Nutrição das 
leveduras

ETAPA
Fermentação 

alcoólica

ETAPA
Colagem dos 

mostos

ETAPA
Caracterização dos 

mostos

APLICAÇÃO 1

Botões 
florais ainda 
aglomerados

APLICAÇÃO 2 APLICAÇÃO 1 APLICAÇÃO 2

Botões florais 
separados

PintorFecho do cacho

Fermentação 
alcoólica

TC 14-15°C

Defecação
`NTU 80

Degustação

Assegura uma floração homogénea
Limita os fenómenos de assincronia
Reforça a resistência ao stress 
abiótico
Permite a maturação fenólica de uvas 
tintas de qualidade
Otimiza o potencial aromático para a 
produção de vinhos brancos e rosés

Promove a síntese dos precursores de 
thióis e ésteres
Estimula a síntese de glutationa
Reforça a resistência ao stress 
abiótico

Pulverização foliar

fleur arôme
100 % vegetal
Sinergia entre proteínas de 
ervilha e extratos 
derivados de quitina
Assinatura aromática: 
Volume, permanência, 
frutado

100% autolisato
Rico em aminoácidos 
precursores de ésteres
Segurança das 
fermentações

Levedura específica
para vinhos brancos 
e rosés
Perfil complexo : 
citrinos, frutado
Fermentação de 
qualidade

SO.DELIGHT®NUTRICELL® 
FULLAROM

KTS® FLOT

programa branco


