


actuación en la viña actuación en bodegasmart’app

Para más información visite nuestra web www.oenoterris.com o consulte a su enólogo.

al vinode la viña
ETAPA

SMART’APP 
COLLAGE

Toma de decisiones 
para una 
clarificación 
razonada

Posibilidad de 
elegir entre varios 
clarificantes

Nutrición de las 
levaduras

ETAPA
Fermentación 

alcohólica

ETAPA
Clarificación del 

mosto

ETAPA
Caracterización del 

mosto

APLICACIÓN 1

Botones 
florales 
todavía 

agrupados

APLICACIÓN 2 APLICACIÓN 1 APLICACIÓN 2

Botones 
florales 

separados

EnveroCompactación 
del racimo

Fermentación 
alcohólica
TC 14-15°C

Desfangado
NTU 80

Degustación

Asegura la uniformidad de la 
floración
Limita los fenómenos de asincronía
Refuerza la resistencia frente al estrés 
abiótico
Permite la madurez fenólica en las 
uvas tintas de calidad
Optimiza el potencial aromático en la 
elaboración de vinos blancos y 
rosados

Favorece la síntesis de precursores de 
tioles y ésteres
Estimula la síntesis de glutatión
Refuerza la resistencia frente al estrés 
abiótico

Pulverización foliar

fleur arôme

programa blanco

SO.DELIGHT®NUTRICELL® 
FULLAROM

KTS® FLOT
100 % vegetal
Sinergia entre las 
proteínas de guisante y 
extractos derivados de 
quitina
Sello aromático:  volumen, 
longitud, afrutado

100 % autolisado de 
levaduras
Rico en aminoácidos 
precursores de ésteres
Seguridad fermentativa

Levadura específica para 
vinos blancos y rosados
Perfil complejo: cítrico, 
afrutado
Fermentación de calidad


